- Szkolenia zawodowe, komputerowe, jezykowe,

- Szkolenia BHP, obstuga i nadzér, dziatalnos¢
ekspercka,

- Laboratorium Badan Srodowiska Pracy,

- Agencja Zatrudnienia,

- Wynajem sal.
szkolenie w jednostce
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Cel szkolenia:

- teoretyczne i praktyczne przygotowanie
wladcicieli firm zajmujacych sie produkcja
i obrotem zywnosci, kierownikéw produkgji,
pelnomocnikéw  ds.  jakosci do  prac
zwigzanych z wdrazaniem systemu HACCP.

Tematyka szkolenia:

- prawodawstwo w Unii Europejskiej i w Polsce
w zakresie produktéw spozywczych,

— bezpieczenistwo i jako$¢ zdrowotna zywnosci
w $wietle przepiséw krajowych,

— systemy zapewnienia jakosci w przetworstwie
Zywnosci,

- wymagania techniczne i higieniczne dla
zakladow
w $wietle wprowadzania HACCP,

- rodzaje i charakterystyka zagrozen
mikrobiologicznych w produkgji zywnosci,

— rodzaje i charakterystyka zagrozen
chemicznych, fizycznych,

- etapy wprowadzania systemu HACCP,

- zasady systemu HACCP,

- zasady tworzenia dokumentacji,

— korzysci i trudnosci wynikajace
z funkcjonowania systemu HACCP.

Warunki stawiane kandydatom:

— wyksztalcenie min. zawodowe.
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