- Szkolenia zawodowe, komputerowe, jezykowe,

- Szkolenia BHP, obstuga i nadzér, dziatalnos¢
ekspercka,

- Laboratorium Badan Srodowiska Pracy,

- Agencja Zatrudnienia,

- Wynajem sal.

szkolenie w jednostce
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KUCHARZ

Cel szkolenia:

—teoretyczne i praktyczne przygotowanie
stuchacza do pracy w charakterze kucharz -
kelner.

Tematyka szkolenia:

— organizacja produkgji,

- podstawy technologii zywienia i obsluga
konsumenta,

— towaroznawstwo spozywcze,

— rachunkowos¢ gastronomiczna,

— minimum sanitarne,

— zajecia praktyczne.

Warunki stawiane kandydatom:

- wyksztalcenie min. podstawowe,

— ukoriczone 18 lat,

— orzeczenie lekarskie o braku przeciwwskazan
do wykonywania zawodu.

Informacje dodatkowe:

—szkolenie ma  charakter praktyczno -
warsztatowy. Uczestnicy szkolenia beda uczy¢
sie oraz doskonali¢ umiejetnosci samodzielnego
przyrzadzania  potraw ~w  renomowanej
restauracji pod okiem mistrzow kuchni.
W  ramach szkolenia uczestnicy maja do
dyspozycji specjalistyczne zaplecze
gastronomiczne oraz  niezbedne  produkty
zywnosciowe do przygotowania réznego
rodzaju potraw. Zajecia prowadzi szef
gastronomii posiadajacy bogate doswiadczenie
zawodowe.

— dodatkowo szkolenie moze by¢ polgczone
z kursem ,, Obstuga kas fiskalnych”.
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