- Szkolenia zawodowe, komputerowe, jezykowe,

- Szkolenia BHP, obstuga i nadzér, dziatalnos¢
ekspercka,

- Laboratorium Badan Srodowiska Pracy,

- Agencja Zatrudnienia,

- Wynajem sal.

26-600 Radom, ul. Graniczna 24, tel./fax. 48/385-11-15, kom. 0/501-077-646

szkolenie w jednostce
edukacyjnej uznanej

przez CIOP-PIB
www.conlex.pl, conlex@conlex.pl nr: JE-3/2001
KELNER - BARMAN nr katalogowy: 11/SZ/CONLEX

Cel szkolenia:

— celem szkolenia jest przygotowanie stuchaczy
do  profesjonalnej  obstugi  konsumenta
w zawodzie kelner - barman oraz zapoznanie
z organizacjg ustug gastronomicznych.

Tematyka szkolenia:

— podstawowe czynnosci organizacyjne w barze
— aparatura, urzadzenia techniczne

i sprzet gastronomiczny.

— podstawowe zasady higieny

— przyjecia okolicznodciowe,

— organizacja stanowiska pracy kelnera i barmana

— przygotowanie baru do pracy

- kwalifikacje i predyspozycje zawodowe
pracownikéw serwisu

- technika podawania potraw

- sposoby podawania deserow

- zasady przygotowania potraw przez
kelnera w obecnosci
konsumenta

- technika podawania napojow
bezalkoholowych goracych i zimnych

- technika podawania napojéw alkoholowych

— organizacja przyjec - bankietoéw w zakladach
gastronomicznych

— koktajlbar i jego rola w zakladzie
gastronomicznym

— obstuga gosci w zaktadach
gastronomicznych

Warunki stawiane kandydatom:

— wyksztalcenie min. podstawowe,

- ukonczone 18 lat,

— orzeczenie lekarskie o braku przeciwwskazan do
wykonywania.
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