
 

 

 

- Szkolenia zawodowe, komputerowe, językowe, 
- Szkolenia BHP, obsługa i nadzór, działalność 

ekspercka, 
- Laboratorium Badań Środowiska Pracy, 
- Agencja Zatrudnienia, 
- Wynajem sal. 

 
 

26-600 Radom, ul. Graniczna 24, tel./fax. 48/385-11-15, kom. 0/501-077-646 

www.conlex.pl, conlex@conlex.pl  
 

 

 

 

I N S T Y T U T   O R G A N I Z A C J I   I   O C H R O N Y   P R A C Y  

S T U D I U M  K S Z T A Ł C E N I A  U S T A W I C Z N E G O 

C O N –L E X  s p.  z  o. o.  

MINIMUM SANITARNE  nr katalogowy: 12/SZ/CONLEX 

 

Cel szkolenia: 

− teoretyczne i praktyczne przygotowanie do 

wykonywania zawodu osób biorących udział  

w procesie produkcji lub obrocie Ŝywnością,  

w tym środkami spoŜywczymi oraz 

materiałami i wyrobami przeznaczonymi do 

kontaktu z tymi artykułami. 

 

Tematyka szkolenia:  

 

 

− przepisy regulujące zagadnienia 

bezpieczeństwa i utrzymania jakości zdrowej 

Ŝywności, 

− zagroŜenia wynikające z zanieczyszczeń 

Ŝywności, 

− zapobieganie zanieczyszczeniom Ŝywności, 

zatruciom i zakaŜeniom pokarmowym, 

− zasady dobrej praktyki higienicznej. 

 

Warunki stawiane kandydatom:  

− wykształcenie min. podstawowe,  

− ukończone 18 lat,  

− orzeczenie lekarskie o braku przeciwwskazań 

do wykonywania zawodu.  

 
 


